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ECCELLENZE. || Consorzio ha rinnovato il cda e per domenica lancia « That's Gardas, che unisce prodotti e turismo

Olio Garda dop, Laura Turri presidente

«Porteremo avanti la wtela
della prodizione olearia
delLago dovearrivano 12
milioni di visitatori [annos

Elisa Costanza

Lolio Garda dop rinnova il
cda e lancia That’s Garda.
Laura Turri, cotitolare del
Frantoio Fratelli Turr di Ca-
vaion Veronese & stata oletta-
nei giomi scorsi alla presiden-

za del Consorzio olio Garda
Dop, realti che riunisce 464
s001 In 76 comuni, tra Vene-
to, Lombardia e Trentino,
per una produzione comples-
siva, nel 2017, di circa 2500
quintali di Olio Certificato
nelle tipologie Garda Broscia-
no Dop, Garda Orientale
Dop e Garda Trentino Dop.
La Turri succede ad Andrea
Bertaz i, che restera comun-
que nel consiglio @ le fard da
vice.

«Durante il mio ultimo

mandato come presidentes
racconta Laura Turri, gia vi-
cepresidente negli ultimi 10
anni e alla presiderza dal
2002 al 2006, «s0n0 state
unite la sponda Bresciana,
Orientale o Trentina e c’osta-
to il riconoscimento del Con-
sorzio da parte del Ministe-
ro. Credo nel lavoro di squa-
dra del consiglio e continue-
1o a portare avanti la tutela
del marchio e la valorizzazio-
ne della produzione olearia
sul Lago di Garda, dove si

contano 12 milioni di turisti
all'anno, una zona dove il turi-
smo & di ecasas. E, in
quest’ottica, domenica prossi-
ma, prendera il via, all’Antica
Cascina San Fagmo a Salo, Iini-
ziativa That's Garda, dedica-
ta ad olio e turismo. Lamani-
festazione, Promossi
dall’'ente consortile in colla-
borazione con le associazioni
Ais Veneto e Ais Lombardia,
Olio Officina, Consorzio La-
godi Garda Lombardia, Con-
sorzio Valténesi, Consorzio

Tutela Lugana Doc e patroci-
nata da Begione Lombardia,
East Lombardy ¢ Comunita
del Garda, sara inaugurata al-
le (0445 da una tavola robon-
da, eoordinata dal giomali-
sta Carlos Mae Adden con
Luigi Caricato, ideatore di
(MioOfficina e Alberto Lupi-
ni, direttore del quotidiano
enogastronomico online Fe-
liga Tooola. Durante il dibat-
tito =1 parlera di olio, vino e
ospitalita, ingredienti prinei-
pali per la valorzzarione del
paesaggio, lo sviluppo del tu-
rismo e dell'economia garde-
SATLA.

I banchi d'assapgio, con
olio, vino, formagz e altri

prodottl gardesani, saranno
invece aperti al pubblico dal-
le: 10 alle 1% e alle 11 sarannio,
inoltre, premiati i vineitori
del Concorse Interregionale
Premio olio Garda Dop, ini-
ziativa rivolta agli studenti
degli Istituti alberghieri, or-
panizzata insieme alla Fede-
razione [taliana Cuochi, & Jto-
lia @ Tavols & a Pentole

elli, che incoromeri il mi-
ghior piatto cucinato e condi-
to con Folio Garda Dop. Al
vincitore andra un premio di
10400 euro, il secondo eil ter-
zrvclassificato riceveranno in-
vere una dotarione professio-
nale Pentole Agnelh. #
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