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CAVAION. Due giorni per conoscere l'«oro del lago», ma anche i suoi Doc, a Corte Torcolo

«WardaGarda» profuma
dell’olio Dop, di vini e specialita

Arte, passeggiate tra gli oliveti
mercatino e degustazioni

Torna «WardaGardss, il fie
stival dell'olio Garda Dop or-

nizzato dalla Pro loco San

ichele di Cavadon con il con-
tributo della Regione e il pa-
troeinio del Comune. Doma-
]nindu{mmomll]mmr;nﬁ'[‘nn?-
0, Apriranno g s T le
degtﬁpmzloni(ﬁpmduuiﬁlm-
nesi e venetd, di qualith cenifi-
cata, abbinati all'olio extra-
vergine d'oliva gardesano, as-
saged i vind dei eonsorz
Lm-tw di Bardolino Doe e
Garda Doe, cene e show coo-
King dal dolee al salato, mer-
catino delle prelibatezee eno-
gastronomiche, passegpiate
tra gl oliviedd,

Ma la nowiti di 1P||.=.sm terza
eliziome sarh la piaza, prepa.
rata con prodotti Dop e Igp e
colta in forno a legna: o
stand, a cura della Pro loco,
proporri abbinamenti anche
con vini e birre artigianali (gi-
ropizza a 10 euro, per i bambi-
ni sotto i 12 anni a 7 euro).
Tutti i chioschi apriranno al-
le 19, il mercating invecs sard
apertodalle 17, Dalle 18 50 al-

le 19.30, inoltre, appunta-
mente aperitive con  «Le
espressiond del Garda Dop in
cueinae, buffet di ass -
stronomic a base di olio Gar-
da Dop, accompagnati dal
Chiaretto @ dallo Spumants
Garda,

«WardaGardas fa rima an-
che con arte, grazie alla mo-
stra delle opere di Monica
Piona, con muosica dal vivo, &
divertimento con il «Gioco
dell'olioe per i bambini. 11 fe-
stival prende il suo nome da
«Wardas, termine longobar-
do da coi deriva il toponimo
Garda e che deve la sua origi-
ne alle fortificaziond di avvi-
stamento con fonziond difen-
sive sulle colline che circon-
dano il lago, le stesse su cui
da secoli si coltiva I'olivo,

Ci saranno  anche  ospiti
d'eccezione: SATANNG Presen-
ti infatti sin il maestro mace]-
laio Bruno Bassetto e la sua
battuta di carne Sorana vene-
L, tagliata al coltello, che Ma-
nuel Marzari, maestro di dol-
cevee che prepareri un dolee

OlioDop

con l'olio Garda Dop.
Domani, alle ore 10, a dare
il via alla manifestazione per
I'olio, aprird la tavola roton-
da, ratada Luigi Carica-
to, fondatore di OlioOicina,
su prodotti certificatd, svilup-
o dhel territorio e turismo, Al-
e 12, aperitive a cura
dell’ Associarione maitres ita-
liani ristoranti ed alberghi ¢

Abi Professional Associazio-
nie barmen [talia. Nel pome-
riggio, mercating di prodotti
I]t:r e Igp ¢ degustazions di
Chiaretto guidata da Ais Ve-
neto, Alle 17, laboratorio di

iﬁm}tﬂ d'olio, a cora del Con-
sorgie  tutela Olio  Garda

Dop, @ alle 18 depustazions
di g‘!umﬂ.nm Gardn, sempre
eon Als Veneto,

Domenica 9 sinizieri alle
17 con lapertura del mercati-
no., Dalle 17 alle 18, passeggria-
ta tra gli oliveti a cura del
gruppo Ctg El Preon con par-
tenza e rientro a corte Torco-
lo (prenotaziond al
34.0.8258834), Alle 17,30 an-
eora degustazioni di olio cura-
te  dal Consorgio, che
:Slest'anrm- per far conoscere

grande pubblico il valore e
le caratteristiche  dell’soro
del Gardas ha chinmato a rac-
eolta tanti prodottl Dop, Doe
¢ Igp del Veneto simbolo del
lavoro di ttela ded produtto-
ri e garanzia per il consuma-
tore di alta qualiti e rispetto
del territorio, tra cui FAglio
bianco puleslann, la Casatella
trevigiana, il Monte verone-
se, il radicehio rosso di Trevi-
s0 @ il riso vialone nano vero-
nese, s o




