
l’evento

Assaggieshowcooking:
unaduegiornidedicata
all’olio delGardaDop

Profumi e colori del lago,
nuovisaporieantichisape-

ri: sonoquestigli ingredien-

ti chedannovita a “Warda-
Garda , eventodedicatoal
preziosoolio GardaDopeal-
la suazonadi produzione.

Promossadal Consorzio
Olio GardaDOPconil contri-

buto dellaRegionedelVene-

to e l’organizzazionedella
ProLocodiCavaionVerone-
se, la settima edizione di
WardaGarda prevede un
programmaarticolatochesi
svilupperàsabato9 settem-

bre, dalle10alle20 aCorte
Torcolo,aCavaionVerone-
se (Verona).Lagiornatasa-

rà, infatti, animatadallede-
gustazioni guidate, a cura
del Consorzio olio Garda
Dop,alla scopertadellasto-

ria e delle caratteristiche
dell’olio gardesano(appun-

tamento gratuito,supreno-
tazione) e dalleMasterclass
“StarsCooking YoungChal-

lenge (appuntamentogra-
tuito, su prenotazione),
eventoideatoecondottoda
Fabrizio Nonis “El Bekèr”
durante il quale due noti
chefunder35,entrambino-

mi di spicconel panorama
della ristorazionee del fi-
ne- dining, presenterannole
loropersonaliinterpretazio-

ni dell’olio GardaDopcon
creazionirealizzatesecon-

do i principi di avanguardia,
innovazione,eticaesosteni-
bilità.

Il pubblicopresente,oltre
alla possibilitàdi scoprirele
nuovetendenzenel mondo
della ristorazionee le idee
di cucina avanguardistiche
di alcunidei migliori giova-
ni chefdel momento,potrà
anchedegustarei piatti rea-

lizzati durantegli showcoo-
king.

Infine, domenica10 set-

tembre, Warda Gardapro-

porrà unagiornatadedicata
ai principaliattori delterri-

torio gardesano(enti, istitu-
zioni, autorità eassociazio-

ni locali) ospiti delConsor-
zio duranteilpranzoconde-
gustazione di olio Garda
Dop. «Un appuntamento
speciale– spiegaunanota
stampa– ideatoper gettare
lebasiconcretediunasiner-
gia utile a valorizzareil pro-
dotto simbolodellesponde
dellagoeil suoterritoriod’e-
lezione ».—

Il 9inizia WardaGarda
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