
Cavaion

Festivaldell’olio: torna«WardaGarda»

CAVAION Avanguardia, in-

novazione, eticaesostenibi-
lità in cucinacon «StarsCoo-
king Young Challenge»,

evento firmato da Fabrizio

•All’evento duecelebri
chefunder35,aperitivi
inmusicaemercatini
Degustazionigratuite
masolosuprenotazione

Nonis “El Bekèr” con i due
celebrichefunder35:Mattia
Maniase Simone Tricarico.
Sono i temi al centrodella
settimaedizionedi «Warda-
Garda », il festival di Cavaion
dedicatoall'olio GardaDope
al suo entroterra. Il nome
prendespuntodal termine
longobardo, Warda, da cui
derivail toponimoGarda.Sa-

bato in corteTorcolo l'even-

to gratuito dedicato all'oro
giallo eallasua zona dipro-
duzione propone mercatini
conproduzioniDopeIgpdel
Veneto,degustazioniguida-
te, aperitivi in musica.Pro-
mossa dal Consorzio Olio
GardaDop con il contributo
della Regionee l'organizza-

zione dellaProloco “SanMi-
chele , l'edizione2023sipre-
annuncia gustosasotto vari

aspetti grazieaun program-
ma articolato ecoinvolgente
dalle10alle20. Con ledegu-

stazioni guidate, a cura del
Consorzio,il pubblico potrà
scoprirestoriaecaratteristi-
che dell'olio gardesano.Nel-

le masterclass«Stars Coo-
king YoungChallenge»,inol-
tre, i dueerinomati chefpre-

senteranno le loro interpre-

tazioni dell'olio GardaDop.

Interpretazioni che nasce-

ranno in direttae finiranno
nel piatto durantegli show-
cooking e chepotrannoesse-

re assaggiate.L'accessoalla
manifestazioneè libero. De-
gustazioni e masterclassso-
no gratuite,ma siaccedeso-
lo su prenotazione dal sito
www.eventibrite.it. Domeni-

ca la giornatasaràinvecede-

dicata aiprincipali attori del
territorio gardesano.Al pran-
zo, solo su invito, saranno
ospitidelConsorzioOlio Gar-

da Doprappresentantidien-
ti, istituzioni e associazioni:
l’obiettivo ègettarelebasidi
unasinergiaper valorizzare
l’olio.C.M.

Unapassataedizione
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