
Eccellenzedel territorio

LA PATRIADELL'OLIOE DEL VINO

Le dolci colline della Valtenesicheaffaccianosul Lago

del Gardasono ricche di ulivi eviti. È anchequi, infatti
- complice lo speciale microclima - che viene prodotto
il rinomato Olio del GardaDOP chedi recenteè stato

annoveratotra i migliori al mondo.

Sele cultivar di ulivi in Valtenesi (come intutte le colline
che circondano il Garda)sono note almeno dal VII

secolod.C., quelle di viti pareabbiano origini ancora

più antiche: testimonianzestorichesottolineanoche
il vino di questo territoriogià venisseassaporatodai

Romaninei loro luculliani banchettisin dal I secolo d.C..

I vini della zonasonoinfatti tutti sottodenominazione

Riviera del Garda Classico DOCe Valtenesi di cui fanno

parte il GardaClassico Bianco DOC, il Garda Classico

Rosso e Rosso Superiore DOC, il Garda Classico

ChiarettoDOC e GardaClassicoGroppello e Riserva

DOC. Questi ultimi sonoottenuti per almenoil 35% da
uveGroppello autoctonedellaValtenesi.

IL TARTUFODELLA VALTENESI

Il tartufo è unamateriaprimadell'alta zonadella

Valsenesi doveè nata ancheuna vera e propria

Associazione. Sottoil carpinonero,le roverelle, i

noccioli, e i lecci dove è possibile trovarediverse
varietà di questopregiatissimofungo(neroestivo,
uncinato, pregiato,scorzonee neroinvernale) che qui

viene anchecoltivato.

A TUTTO PESCEDI LAGO

I pescidi lago, pescatirigorosamentedalle poche

decine di pescatoriprofessionistichehannoil

permessodi farlo, è ovviamentela materiaprima
principaledella gastronomiadella Valtenesi. Nel lago,

infatti, si possonotrovarefreschissimi esemplaridi

pescepersico,coregoni,lucci, sardinedi lago e tinche
concui sipreparaun tradizionalerisotto.
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