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Se c o n d o  i d a t i d e l Co n s o rzio  d i t u t e la , c u i a d e ris c o n o  4 70  o p e ra to ri 
t ra  o liv ic o lt o ri, m o lit o ri e  c o n fe zio n a to ri, n e lla  s c o rs a  c a m p a g n a  
o liv ic o la  la  Do p  h a  p ro d o t to  333 t o n  c e rt ific a t e  
 

 

UNA ZONA PARTICOLARMENTE VOCATA 

Le  o live  d e l Ga rd a  n a s c o n o  in  u n  t e rrit o rio  r ic c o , t ra  la g h i e  
m o n t a g n e , fo n d a m e n t a li p e r  m it ig a re  g li e ffe t t i d e ll’a m b ie n t e , c h e  
a lla  la titu d in e  d e lla  zo n a  d e l Ga rd a  s a re b b e ro  a ltrim e n ti o s tili a llo  
s vilu p p o  d e g li o livi. I d ive rs i m ic ro c lim i c h e  c a ra tte rizza n o  le  d ive rse  
zo n e  a tto rn o  a l p iù  g ra n d e  la g o  ita lia n o  p e rm e tto n o  l’e s p re s s io n e  d i 
d iffe re n ze  o rg a n o le t t ic h e  m o lt o  a p p re zza t e  d a l c o n s u m a to re . 

 

In  p a rtic o la re , le  c u ltiva r p iù  d iffu s e  n e l te rrito rio  d e lla  Do p  so n o  
Ca s a liva  ( la  t ip o lo g ia  d i o liva  p rin c ip a le  e  a u t o c to n a  d e l Ga rd a ) , 
Fra n to io  e  Le c c in o . Ne  d e riva  u n  e vo  Do p  c h e  s i c a ra tte rizza  p e r il 
s a p o re  n a t u ra lm e n t e  d e lic a to  e  p e r la  s u a  e le g a n za . Sp ic c a n o  g li 
a ro m i le g g e ri e d  e q u ilib ra ti: i p ro fu m i d i e rb a  fre s c a  e  c a rc io fo , u n iti 
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a l t ip ic o  re tro g u s to  d i m a n d o rla , lo  re n d o n o  u n ic o . 

4 70  SOCI PER UNA PRODUZIONE DI 333 TONNELLATE 

Il Co n s o rzio  tu te la  e  p ro m u o ve  il p ro d o tto , a s s is te  i s o c i n e lle  
p ra tic h e  p e r o tte n e re  la  c e rtific a zio n e  d a lla  ra c c o lta  
a ll’im b o ttig lia m e n to , o ltre  a  im p e g n a rs i n e l p e rs e g u ire  la  q u a lità  d i 
u n  o lio  m o lto  le g a to  a lla  tra d izio n e  e  a lla  c u ltu ra  lo c a le . Tu tto  q u e s to  
s e n za  d im e n tic a re  l’a ttività  d i vig ila n za , c h e  a s s o rb e  n o te vo li ris o rse . 
Vi a d e ris c o n o  4 70  s o c i, c o s ì s u d d iv is i: 4 6 1 o liv ic o lt o ri, 23  m o lit o ri e  
33  c o n fe zio n a to ri. 

 

La  p ro d u zio n e  d e lla  c a m p a g n a  o liv ic o la  20 22/ 20 23 s i è  a t t e s t a t a  
s u lle  333 t o n n e lla t e  d i o lio  Ga rd a  Do p  c e rt ific a t e . “Qu e s t’a n n o  
l’a n d a m e n to  d e lla  ra c c o lta , a n c o ra  in  p ie n o  svo lg im e n to , è  u n  p o ’ a  
m a c c h ia  d i le o p a rd o , c o n  m o lti s o c i c h e  s o tto lin e a n o  u n a  
p ro d u zio n e  p iù  b rilla n te  ris p e tto  a lle  p re vis io n i. Sa rà  p ro b a b ilm e n te  
u n  a n n o  d i ‘s c a ric a ’, m a  c o n  u n a  b u o n a  q u a lità  e  u n a  re sa  
c o m u n q u e  in fe rio re  a l 20 %”, s o tto lin e a  Pa d o va n i. 

In  It a lia  la  Gd o  è  la  d e s t in a zio n e  p iù  im p o rt a n t e , ta n to  c h e  a lc u n i 
re ta ile r a n n o ve ra n o  il Ga rd a  Do p  n e lle  lo ro  lin e e  Md d  d i o li e vo . 
All’e s te ro  l’o lio  Do p  g a rd e s a n o  è  a p p e zza t o  s o p ra t t u t t o  in  No rd  
Eu ro p a : il m e rc a to  te d e s c o  è  m o lto  ric e tt ivo , a n c h e  g ra zie  a i 
m o ltis s im i tu ris ti c h e  fre q u e n ta n o  il la g o  e  a c q u is ta n o  in  lo c o . 
“L’o b ie tt ivo  è  d iffo n d e re  la  c u ltu ra  d e l n o s tro  p ro d o tto : lo  fa c c ia m o  
p a rte c ip a n d o  a  n u m e ro s i e ve n ti fie ris t ic i, tra  c u i s p ic c a  Wa rd a  
Ga rd a , l’e ve n to  c lo u  d e l Ga rd a  Do p , p ro m o zio n i su l te rrito rio , 
d e g u s ta zio n i, p re s e n za  su  s ta m p a  e  so c ia l”. 
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