
L’olioGardaDop

Alla scoperta
di unextravergine
moltoapprezzato

L’olio extraverginedioli-

va GardaDopè unodeipiù
apprezzatialivello nazionale

e nonsolo.Si distingueper
il suosaporedelicatoe per
l’eleganza,oltre all’armonia
dellenoteorganolettichee
pergli aromileggeried equi-

librati. Quest’olio haunprofu-

mo eunsaporefruttato,con
notedolci uniteal retrogusto
di mandorla.Le olive desti-

nate alla produzionedell’olio
extraverginedioliva aDeno-

minazione di OrigineProtetta
Gardaprovengonodallanostra
provincia,oltrechedaquelle
diBrescia, Mantova eTrento.

Le varietàolivicole più dif-

fuse per la produzionesono
Casaliva,Frantoioe Leccino.
Il coloredell’extravergine, in-

fine, puòvariare dal verdeal
giallo,conintensitàvariabile.

Il disciplinare
Nel 1997il prodottohaotte-

nuto dall’UnioneEuropeail
riconoscimentodella Deno-

minazione di OrigineProtetta.

Solamentequest’oliopossie-

de lecaratteristichedi tipicità

garantita:la dicitura“Garda
Dop”puòquindiessereinse-

rita in etichettadaisoli pro-

duttori della filierachehanno
rispettatoil disciplinaredi
produzionee il relativo piano
dicontrolli.

Neldisciplinarestessosono
dunqueindicati i requisitiele
condizioniacui l’olio extraver-

gine di oliva deverispondere
perottenerela denominazio-

ne “ Garda”, eventualmente
accompagnatada unadelle
menzionigeograficheaggiun-

tive: “Bresciano”,“Orientale”e
“Trentino”.

Anche l’olio extraverginefa partedelletipicitàterritoriali
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